
Poseidon
RESTAURANT

A P É R I T I F S 	 €
	 T S I P O U R O  2cl	 4 , 0 0

	� 3  C E N T S ( 1 , 2 )  Prosecco, Himbeere Sirup, Soda	 7 , 7 0

	 M A S T I C H A  S P R I T Z  Prosecco, Soda, fr ische Minze, Mastichal iquer Limette	 7 , 7 0

	 A P E R O L  S P R I T Z ( 1 )  Prosecco, Soda, Aperol , Orangenscheibe	 7 , 7 0

	 H U G O ( 2 )  Prosecco, Soda, mit fr ischer Minze, Holunder Sirup, L imette	 7 , 7 0

	 H O L U N D E R S C H O R L E ( 2 )  mit fr ischer Minze und Limette (Alkoholfrei)	 5 , 0 0

	� L I L L E T  B E R R Y  S P R I T Z ( 1 , 2 )  

Prosecco, L i l let Blanc, Himbeersi rup, Schweppes Russian Wild Berry, Himbeere	 7 , 7 0

B R O T
7 . 	 P I T T A ( a )  mit fr ischen Tomatenwürfeln, Parmesanscheiben, Knoblauch und Basi l ikum	 4 , 2 0

8 . 	 P I T T A B R O T ( a )  griechisches Fladenbrot gegri l l t	 3 , 0 0

9 . 	 P I T T A B R O T ( a )  mit Knoblauch	 3 , 3 0

2 4 . 	 K N O B L A U C H B R O T ( a )  gegri l l t	 4 , 8 0

4 2 4 . 	 D A K O S  Kret ischer Zwieback mit geriebenem Feta-Käse,  	 7 , 0 0 

	 fr ischen und getrockneten Tomatenwürfeln, Zwiebeln, Knoblauch und Basi l ikum

K A L T E  V O R S P E I S E N
1 . 	 Z A Z I K I ( c )  Joghurt mit Gurken und Knoblauch	 5 , 8 0

2 . 	� O L I V E N  U N D  P E P E R O N I ( 2 )  

Ol ivenvariat ionen von Kalamata und Kreta, mit Peperoni	 6 , 0 0

3 . 	� T A R A M O S A L A T A ( d )  

Kaviarcreme püriert mit feinstem kretischen Ol ivenöl und fr ischer Zitrone	 6 , 5 0

4 - 	 A U B E R G I N E N C R E M E ( b , c )  gr iechische Art	 7 , 5 0

5 . 	� F E T A ( c )  Original gr iechischer Feta-Käse,  

garniert mit kret ischem Olivenöl und Oregano	 8 , 5 0

6 . 	 K O P A N I S T I ( c )  Käsecreme mit Peperoni und Knoblauch	 7 , 5 0

1 0 . 	 K A L T E  P L A T T E  (für 1 Person, sehr zu empfehlen)	 1 4 , 5 0

4 1 0 . 	� K A L A M A R I  S A L A T  ( g )  mit einem feinem Dressing von Ol ivenöl  

aus Kalamata und Vinaigrette, serviert auf Rucola Salat mit Zwiebeln	 11 , 0 0

Z U S A T Z S T O F F E
1) Farbstoffe • 2) Konservierungsstoff • 3) Antioxidationsmittel • 4) Geschmacksverstärker 
5) geschwefelt • 6) geschwärzt • 7) Phosphat • 8) Mi lcheiweiß • 9) koffeinhalt ig • 10) chininhalt ig 
11) Süßungsmittel • 12) enthält eine Penylalaninquel le • 13) gewachst • 14) Taurin

A L L E R G E N E
a) Weizen • b) Eier • c) Mi lch • d) Fisch • e) Senf • f) Sesam • g) Weichtiere

Irrtum vorbehalten



Poseidon
RESTAURANT

W A R M E  V O R S P E I S E N 	 €
11 . 	� F E T A  T I L I C H T I ( c , f )  Gebratener Feta-Käse im Blätterteigmantel ,  

verfeinert mit geschältem Sesam und Berghonig	 1 0 , 5 0

1 2 . 	� O C T O P U S  V O M  G R I L L ( e )  auf Kaviarcreme pürr iert ,   

mit karamell is ierten Zwiebeln und Zitronen-Senf-Vinaigrette	 1 8 , 5 0

1 3 . 	� F E T A - K Ä S E  A U S  D E M  B A C K O F E N ( c , 2 )  Griechischer Feta-Käse  

fein gewürzt mit Tomaten, Peperoni , Ol iven, Zwiebeln und Knoblauch	 1 0 , 0 0

1 4 . 	 Z U C C H I N I F R I K A D E L L E N ( a , b , c )  mit Feta-Käse gefül l t und Zazik i	 8 , 5 0

1 5 . 	� G A R I D E S - S A G A N A K I ( C )  Die müssen Sie versuchen!  

Garnelen in Tomatensauce mit Knoblauch und Graviera-Käse überbacken	 1 5 , 0 0

1 6 . 	� D O L M A D E S ( 2 )  

Hausgemachte, gefül l te Weinblätter mit Hackfleisch und Reis in Käsesoße	 9 , 0 0

1 7 . 	 P E P E R O N I ( 2 )  Vom Gri l l  mit fr ischem Knoblauch	 7 , 0 0

1 8 . 	� F E T A  S A G A N A K I ( a , b , c )  

Feta-Käse leicht paniert und knusprig gebraten mit Rucolasalat	 9 , 8 0

1 9 . 	 Z U C C H I N I ( a , b , c )  paniert und gebacken mit Zazik i	 7 , 5 0

2 0 . 	 A U B E R G I N E N ( a , b , c )  paniert und gebacken mit Zazik i	 8 , 0 0

2 2 . 	 P A P R I K A ( c )  vom Gri l l  mit Fetakäse gefül l t und Knoblauch	 8 , 5 0

2 5 . 	 J A C O B S M U S C H E L N  A U S  D E R  P F A N N E  in einer Kräuter Marinade, serviert 

	 auf einem aromatis ierten roten Linsenpüree	 1 6 , 0 0

4 2 5 . 	� H A L O U M I  (Ziegenkäse in eigener Marinade) gegri l l t  

auf Rucolasalat mit Tomaten Marmelade	 9 , 8 0

S U P P E N  nach Hausfrauenart

2 6 . 	 T O M A T E N C R E M E S U P P E ( c ) 	 7 , 0 0

2 7 . 	 F I S C H S U P P E 	 7 , 0 0

2 8 . 	 G E M Ü S E C R E M E S U P P E 	 7 , 0 0

B E I L A G E N
3 5 . 	 R E I S  mit Tomatensauce	 4 , 0 0

3 6 . 	 B A B Y - B R A T K A R T O F F E L N 	 5 , 0 0

3 7 . 	 P O M M E S  F R I T E S 	 4 , 5 0

3 8 . 	 B A C K O F E N K A R T O F F E L N 	 5 , 2 0
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S A L A T E 	 €
2 9 . 	 B A U E R N S A L A T ( c , 2 )  gemischt nach griechischer Art	 1 4 , 5 0

3 0 . 	 G R Ü N E R  S A L A T ( e )  der Saison	 8 , 0 0

3 2 . 	� H E A L T H  S A L A T ( e ) 

Die Vitaminbombe für al le, die auf ihre Figur achten. Gegri l l tes, leichtes  

Hühnerf leischf i let mit viel fr ischem Salat der Saison  

und einem leichten Hausdressing	 1 5 , 0 0

3 3 . 	� P O S E I D O N  S A L A T ( e ) 

Fr ische Salate der Saison, Tomaten, Gurken, Paprika, Karotten,  

Ol iven, gegri l l te Garnele und Kalamari mit feinem Hausdressing	 1 6 , 0 0

F Ü R  U N S E R E  K L E I N E N  G Ä S T E  (bis 14 Jahre)	
Zu den Kindergerichten servieren wir wahlweise Pommes Fr ittes oder Reis

4 2 6 . 	 K I N D E R  P U T E N S C H N I T Z E L ( a , b , c ) 	 9 , 0 0

4 2 7 . 	 K I N D E R  S U F L A K I 	 9 , 0 0

4 2 8 . 	� K I N D E R  G Y R O S 	 9 , 0 0

4 2 9 . 	� K I N D E R  K A L A M A R I 	 9 , 8 0

4 3 0 . 	� K I N D E R  B U R G E R  nach griechischer Art	 1 2 , 0 0

V E G E T A R I S C H E  G E R I C H T E
4 0 . 	 G E F Ü L L T E  P A P R I K A  mit Kartoffeln, Feta-Käse und grünem Salat

	 *Wahlweise auch Vegan (ohne Feta-Käse) mit Kartoffeln und grünem Salat	 1 6 , 0 0

4 1 . 	� V E G E T A R I S C H E  P L A T T E ( a , b , c ) 

mit Auberginen, Zucchini ,  T i ropitakia (Blätterteig-Quice mit Feta),  

Zucchinifr ikadel len und Paprika gefül l t mit Feta-Käse auf Salat-Bouquet	 1 5 , 0 0

4 2 . 	� K R I T H A R O T O  V E G E T A R I S C H ( a , b , c ) 	 1 6 , 0 0 

Griechische Reisnudeln nach Risotto-Art mit gebratenem Gemüse,  

Knoblauch, Parmesan, mit Wein und Limette verfeinert , serviert mit grünem Salat	

4 3 . 	 S P A N N A K O R I Z O  Baby Blattspinat aus der Pfanne mit fr ischen Kräutern,  

	 Reis und Walnüssen, serviert mit grünem Salat	 1 6 , 0 0

4 0 1 . 	 statt grünem Salat – Bauernsalat	 3 , 5 0
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G R I E C H I S C H E  G R I L L S P E Z I A L I T Ä T E N  	   € 
(hausgemacht  und f r i sch zubere i tet ) 		
5 4 . 	� B I F T E K I  mit Feta-Käse gefül l t ,  Reis , Zazik i und grünem Salat	 1 7 , 5 0

5 6 . 	 S U F L A K I  2 Spieße mit Zazik i ,  Reis und grünem Salat	 1 5 , 8 0

5 7 . 	 G Y R O S  mit Zazik i ,  Tomatenreis und grünem Salat	 1 6 , 2 0

5 8 . 	 R I N D E R L E B E R  mit gerösteten Zwiebeln, Reis , Zazik i und Salat	 1 6 , 8 0

6 2 . 	� S C H W E I N E F I L E T M E D A L L I O N S  

an Metaxasauce, Butterreis und grünem Salat	 2 0 , 5 0 

G E M I S C H T E  G R I L L T E L L E R
4 4 . 	 F I N O  T E L L E R  2 Suflaki ,  Gyros, Zazik i ,  Reis und grünem Salat	 1 7 , 8 0

4 6 . 	 A T H E N  T E L L E R  2 Suzuki , 1 Suf laki ,  Gyros, Zazik i ,  Reis und grünem Salat	 1 8 , 8 0

4 7 . 	 D O R F  T E L L E R  1 Steak, 1 Suf laki ,  Gyros, Zazik i ,  Reis und grünem Salat	 1 8 , 5 0

4 8 . 	� M A R A T H O N  T E L L E R  	 2 0 , 8 0 

2 Lammkotelett , 1 Suf laki ,  Gyros, Zazik i ,  Reis und grünem Salat	

4 9 . 	 �S P E Z I A L  T E L L E R  1 Hühnerbrustf i let , 1 Lammkotelett , 1 Suzuki , 1 Suf laki ,  

Gyros, Zazik i ,  Reis und Salat	 2 3 , 5 0

5 1 . 	� F I L E T  P L A T T E  Hühnerbrustf i let , Schweinefi let und Lammfi let , serviert mit 

Pfannengemüse, Baby-Bratkartoffeln und grünem Salat	 2 1 , 5 0

5 2 . 	� R H O D O S  P L A T T E  für 2 Personen (mit Lammfleisch und Schweinefleisch) 

4 Lammkotelett , 2 Suzuki , 2 Suf laki ,  Gyros, Reis und grünem Salat	 4 4 , 9 0

S P E Z I A L I T Ä T E N  V O M  S C H W E I N 		
9 1 . 	� M O U S A K A S ( c )  Auflauf nach Hausfrauenart mit Kartoffeln, Auberginen, 	 1 9 , 0 0 

Zucchini ,  Hackfleisch und Bechamelsauce überacken, serviert mit grünem Salat	

9 2 . 	� G Y R O S  I N  M E T A X A S A U C E ( c ) 	 1 7 , 8 0 

mit Käse überbacken, serviert mit Baby-Bratkartoffeln und grünem Salat	

4 0 1 . 	 statt grünem Salat – Bauernsalat	 3 , 5 0
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L A M M S P E Z I A L I T Ä T E N  V O M  G R I L L 	 €
Lammspezial i täten aus unserer Erfahrung in der Zubereitung  

dieser Köst l ichkeiten verdient Ihr Vertrauen. Lassen Sie s ich verführen.

7 0 . 	 L A M M K O T E L L E T S  5 Stück mit Backofenkartoffeln und Zazik i ,  dazu grünen Salat	 2 5 , 5 0

7 1 . 	 L A M M F I L E T  an Metaxasauce, Baby Bratkartoffeln und grünem Salat	 2 9 , 5 0

7 2 . 	� L A M M K O T E L E T T S  aus der Krone, saft ig gegri l l t mit Pfannengemüse  

und Baby-Bratkartoffeln, serviert mit Zazik i ,  Kräuterbutter und grünem Salat	 3 0 , 5 0 

G E G R I L L T E  F I S C H G E R I C H T E 
mit einer Marinade aus Salz-Pfeffer-Oregano, serviert mit einer  

Ol ivenöl-Senf-Zitronensaft Vinaigrette

7 3 . 	 D O R A D E  R O Y A L ( e )  im Ganzen gegri l l t ,  mit Butterreis , Spinat und Salat	 2 4 , 5 0

7 4 . 	 W O L F S B A R S C H ( e )  im Ganzen gegri l l t ,  mit Butterreis , Spinat und Salat	 2 4 , 5 0

7 5 . 	� F R I S C H E S  L A C H S S T E A K  	 2 3 , 5 0 

serviert mit Babykartoffeln oder Pfannengemüse und Salat	

7 6 . 	 S C A M P I S  serviert mit Pfannengemüse und Salat	 2 8 , 5 0

7 8 . 	 K A L A M A R I A  ( 9 , g )  mit Butterreis und Salat	 1 9 , 5 0

7 9 . 	� B A B Y  K A L A M A R I  ( 9 , g )  gefül l t mit Spinat, Feta-Käse und Knoblauch, 	 2 2 , 5 0 

Butterreis und Salat	

8 0 . 	� F I S C H S P E Z I A L I T Ä T E N  V O M  G R I L L 	 3 3 , 5 0 

Kalamari , Garnelen, Octopus und Doradenfi let vom Gri l l  serviert mit  

Pfannengemüse und Salat	

 

M E E R E S F R Ü C H T E  U N D  F I S C H S P E Z I A L I T Ä T E N 	
8 2 . 	 M Y K O N O S  T E L L E R  Kalamaria, Gyros, Reis , Zazik i Sauce und grünem Salat	 1 8 , 0 0

8 3 . 	 K A L A M A R I A  P A N I E R T ( a , g )  mit Butterreis , Sauce und grünem Salat	 1 8 , 5 0

8 7 . 	 F R I S C H E S  L A C H S F I L E T ( a , b , c )  aus der Pfanne mit karamell is ierten 	 3 3 , 5 0 

	� getrockneten Pf laumen und Walnüssen in einer Cassis-Johannisbeer-Sauce,  

serviert mit Kartoffel Pürre und grünem Salat

8 8 . 	� K R I T H A R O T O ( a , 9 )  

Griechische Reisnudeln nach Risotto-Art mit gegri l l ten Kalamari , Garnelen,  

Kurkuma, Cocktai l-Tomaten, Parmesan, Cocktai l-Paprika und grünem Salat	 1 9 , 0 0
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G E F L Ü G E L - G E R I C H T E 		 €
9 5 . 	 K R I T H A R O T O  M I T  H Ü H N E R B R U S T F I L E T ( c )  Reisnudeln nach Rissoto-Art 	 2 2 , 5 0 

	 mit Safran-Käse-Sauce, verfeinert mit Wein und Parmesanscheiben, 

	 serviert mit grünem Salat	

9 6 . 	� H Ü H N E R B R U S T F I L E T ( c , 2 )  

mit Lauch und Austernpi lzen in Sahnesauce, Reis und grünem Salat	 2 2 , 5 0

9 8 . 	� H Ü H N E R B R U S T F I L E T 	 2 3 , 5 0 

aus der Pfanne, mit Käse-Sahnesauce, Butterreis und grünem Salat	

S P E Z I A L I T Ä T E N  V O M  L A M M
1 0 5 . 	� Z A R T E  L A M M H A X E  mit Kr itharaki und Feta-Käse, dazu gem. Salat	 2 2 , 5 0

1 0 6 . 	� Z A R T E  L A M M H A X E  mit Baby-Kartoffeln, Pfannengemüse, dazu gem. Salat	 2 2 , 5 0

1 0 7 . 	� Z A R T E  L A M M H A X E  mit Baby-Blattspinat und Feta-Käse, dazu Salat	 2 2 , 5 0

N A C H S P E I S E N 
1 4 5 . 	 M I L F Ä I G  griech. Vani l le-Mi lch-Blätterteigschnitte	 6 , 8 0

1 4 7 . 	 VA N I L L E  E I S  mit heißen Himbeeren oder heiße Schoko	 6 , 0 0

1 4 9 . 	 J O G H U R T  mit Honig und Nüssen	 6 , 5 0

1 5 0 . 	 G A L A K T O B U R E K O  Blätterteig mit Vani l l iaeiercreme gefül l t und Eis	 7 , 5 0

1 5 1 . 	 H A L W A S  Grieß-Honig Kuchen mit Wi ldbeeren	 6 , 5 0

1 5 2 . 	 G R I E C H I S C H E  S P E Z I A L I T Ä T  Feigen aus der Pfanne mit Eis	 1 0 , 0 0

1 5 3 . 	 P A N N A C O T T A  mit Caramel oder heißen Himbeeren	 7 , 2 0

1 5 4 . 	 S C H O K O L A T I N A  Überraschung des Hauses	 7 , 9 0

1 5 5 . 	� G R I E C H I S C H E  K O M B I N A T I O N  Metaxa 5*, 	 1 0 , 5 0 

gr iechischer Kaffee, s i rupart ige Süßspeise	

K A F F E  K A L T 		
1 5 6 . 	 F R A P P E 	 4 , 2 0

1 5 7 . 	 F R E D O  E S P R E S S O 	 4 , 5 0

1 5 8 . 	 F R E D O  C A P P U C C I N O 	 4 , 9 0

1 5 9 . 	 F R E D O  C A P P U C C I N O  M I T  S A H N E 	 6 , 6 0
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C O C K T A I L S 			 
1 9 0 . 	� O L D  F A S H I O N E D  6cl Whisky Bourbon, 0,5cl Zuckers i rup,  

3 Spritzer Angostura Bitter			   1 0 , 5 0

1 9 2 . 	 M A N H A T T A N  4cl Whisky, 2cl Wermuth, 2 Spritzer Angostura, Cocktai lk i rsche	 1 0 , 5 0

1 9 3 . 	 D A I Q U I R I  5cl Rum, 2cl L imettensaft , 1,5cl Zuckers i rup			   9 , 5 0

1 9 4 .  B L U E  H O R I Z O N  4cl Gin, 2cl Vodka, 2cl Holundersi rup, 0,5cl Bluecuracao, 	 11 , 0 0 

	 6cl Tonic, Cocktai l Ki rsche 

F L .  C H A M P A G N E R  &  P R O S E C C O 			 
2 2 5 . 	� M O E T  &  C H A N D O N  

Chardonnay, Pinot, Mernier, Pinot Noir 	 12,0% alc.	 0,75 l	 1 6 0 , 0 0

2 2 6 . 	 M O E T  I M P E R I A L  I C E  C R I S T A L  Halbsüß, Schaumwein	 12,0% alc.	 0,75 l	 1 7 5 , 0 0

2 2 7 . 	 G L A S  P R O S E C C O 	 	 0,10 l	 6 , 0 0

2 2 8 . 	 P R O S E C C O 	 11,0% alc.	 0,75 l	 4 7 , 0 0

2 2 9 . 	 A M A L I A  B R U T  S C H A U M W E I N  Moschofi lero	 12,0% alc.	 0,75 l	 7 4 , 0 0 

F L A S C H E N  W E I N E

R O T W E I N E 			   €
2 1 2 . 	 N E M E A  P A L I V O U  Agiorgit iko	 13,5% alc.	 0,75 l	 3 9 , 0 0

2 1 3 . 	� A M E T H Y S T O S  Cabernet Sauvignon, Merlot, Agiorgit iko	 14,5% alc.	 0,75 l	 4 5 , 0 0

2 1 4 . 	� K T I M A  G E R O VA S S I L I O U  Merlot, Syrah, L iminio	 13,5% alc.	 0,75 l	 4 9 , 0 0

2 1 5 . 	 K T I M A  A L P H A  E S T A T E  Syrah, Merlot, Xinomavro	 14,5% alc.	 0,75 l	 7 5 , 0 0

2 1 6 . 	 O I N O T R I A  G H  Syrah, Agiorgit iko, Costa Lazaridi	 14,5% alc.	 0,75 l	 1 5 5 , 0 0

R O S È W E I N E 			 
2 1 7 . 	 B I B L I A  C H O R A  Syrah	 13,0% alc.	 0,75 l	 4 2 , 0 0

2 1 8 . 	 A L P H A  E S T A T E  Xinomavro	 13,5% alc.	 0,75 l	 4 6 , 0 0

W E I S S W E I N E 			 
2 1 9 . 	 K A N E N A S  Chardonnay	 12,0% alc.	 0,75 l	 3 9 , 0 0

2 2 0 . 	 S A N T O R I N I  Assyrt iko	 12,0% alc.	 0,75 l	 4 5 , 0 0

2 2 1 . 	 A M E T H Y S T O S  Sauvignon Blanc, Assyrt iko	 12,0% alc.	 0,75 l	 4 0 , 0 0

2 2 2 . 	 E U X E S  Chardonnay, Assyrt iko, Malagouzia	 13,0% alc.	 0,75 l	 4 3 , 0 0

2 2 3 . 	 K T I M A  G E R O VA S S I L I O U  Assyrt iko, Malagouzia	 12,5% alc.	 0,75 l	 4 6 , 0 0

2 2 4 . 	 O V I L O S  Semil lon, Assyrt iko	 13,5% alc.	 0,75 l	 8 0 , 0 0

W i r  f ü h r e n  e i n e  g r o ß e  A u s w a h l  a n  S p i t z e n w e i n e n .  
B i t t e  f r a g e n  S i e  n a c h  u n s e r e n  e x k l u s i v e n  W e i n e .
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O F F E N E  W E I N E

R O T W E I N E 			    €
2 0 1 . 	 H A U S W E I N  A G I O R G I T I K O  Nemea Pelepones	 	 0,2 l	 5 , 4 0

2 0 2 . 	 N A O U S A  X I N O M AV R O  Qualitätswein trocken		  0,2 l	 5 , 7 0

2 0 3 . 	 I M I G L I K O S  halbsüß		  0,2 l	 5 , 4 0

2 0 4 . 	 M A Y R O D A F N I  süß		  0,2 l	 7 , 3 0

R O S È W E I N E 			 
2 0 5 . 	 H A U S W E I N  trocken		  0,2 l	 5 , 4 0

W E I S S W E I N E 			 
2 0 6 . 	 H A U S W E I N  trocken, Qual itätswein Mantinia	 	 0,2 l	 5 , 4 0

2 0 7 . 	 S A M O S  süß	 	 0,2 l	 7 , 3 0

2 0 8 . 	 R E T S I N A  geharzt		  0,2 l	 5 , 4 0

2 0 9 . 	 I M I G L Y K O S  halbsüß	 	 0,2 l	 5 , 4 0

2 1 0 . 	 G L A S  W E I N  Hauswein, trocken	 	 0,1 l	 4 , 3 0

2 11 . 	 W E I N S C H O R L E  süß oder sauer	 	 0,3 l	 5 , 4 0

W A R M E  G E T R Ä N K E 
1 7 0 . 	 L A T T E  M A C C H I A T O 			   4 , 0 0

1 7 1 . 	 G R I E C H I S C H E R  M O C C A K A F F E E 			   4 , 6 0

1 7 2 . 	 T A S S E  K A F F E E 			   3 , 2 0

1 7 3 . 	� T E E  nur mit fr ischen Produkten  

(entweder Minze oder Orange, Limette, Ingwer, Z itrone, Apfel)		  4 , 4 0

1 7 6 . 	 C A P P U C C I N O 			   3 , 5 0

1 7 7 . 	 E S P R E S S O 			   3 , 0 0

1 7 8 . 	 E S P R E S S O  D O P P I O 			   5 , 5 0 

1 7 9 . 	 E S P R E S S O  M A C C H I A T O 			   3 , 3 0
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A P E R I T I F S  U N D  M I X G E T R Ä N K E 			    €
2 3 0 . 	 A P E R O L  S P R I T Z 	 	 	 7 , 7 0

2 3 1 . 	 O U Z O  M I T  F E I G E 	 	 2 cl	 5 , 0 0

2 3 2 . 	 O U Z O 	 	 2 cl	 3 , 0 0

2 3 3 . 	 C A M P A R I  M I T  O R A N G E N S A F T  O D E R  S O D A 	 Longdrink	 4 cl	 5 , 2 0

2 3 4 . 	 B A I L E Y S 	 	 4 cl	 5 , 2 0

2 3 5 . 	 W O D K A  L E M O N 	 Longdrink	 4 cl	 6 , 7 0

2 3 6 . 	 B A C A R D I  C O L A 	 Longdrink	 4 cl	 7 , 3 0

2 3 7 . 	 W H I S K Y  S C O T C H  mit Cola oder Soda	 Longdrink	 4 cl	 7 , 0 0

2 3 8 . 	 M E T A X A 	 5 Sterne	 	 4 , 3 0

2 4 0 . 	 M E T A X A 	 40 Jahre	 	 7 , 2 0

2 4 1 . 	 M E T A X A 	 f lambiert	 	 5 , 1 0

2 4 2 . 	 M E T A X A 	 Jubi läum	 	 1 0 , 5 0

2 4 3 . 	 M A R T I N I  B I A N C O  O D E R  R O S S O 	 	 5 cl	 6 , 2 0

2 4 4 . 	 R O S E N L I K Ö R 	 	 2 cl	 3 , 5 0

2 4 5 . 	 D I S A R O N N O 	 	 2 cl	 3 , 5 0

2 4 6 . 	 R A M A Z O T T I 	 	 2 cl	 4 , 7 0

2 4 7 . 	 T S I P O U R O 	 	 2 cl	 4 , 0 0

2 4 8 . 	 L I L L E T  B E R R Y  S P R I T Z 	 	 	 7 , 7 0

B I E R 			 

2 4 9 . 	 W E I Z E N 	 	 0,3 l	 4 , 2 0

2 5 0 . 	 R A D L E R 	 	 0,3 l	 4 , 0 0

2 5 1 . 	 P I L S 	 	 0,3 l	 4 , 0 0

2 5 2 . 	 H E L L 	 	 0,3 l	 4 , 0 0

2 5 3 . 	 W E I Z E N ,  H E F E 	 	 0,5 l	 5 , 0 0

2 5 4 . 	 C O L A  W E I Z E N 	 	 0,5 l	 5 , 0 0

2 5 5 . 	 A L K O H O L F R E I E S  B I E R 	 	 0,5 l	 4 , 8 0

2 5 6 . 	 P I L S 	 	 0,4 l	 4 , 5 0

2 5 7 . 	 D U N K L E S  B I E R 	 	 0,5 l	 4 , 8 0

2 5 8 . 	 D U N K L E S  W E I Z E N 	 	 0,5 l	 5 , 0 0

2 5 9 . 	 L E I C H T E S  W E I Z E N 	 	 0,5 l	 5 , 0 0

2 6 0 . 	 B I E R 	 	 0,5 l	 4 , 8 0

2 6 1 . 	 R A D L E R 	 	 0,5 l	 4 , 8 0

2 6 2 . 	 A L K O H O L F R E I E S  W E I Z E N 	 	 0,5 l	 5 , 0 0

2 6 3 . 	 R U S S 	 	 0,5 l	 5 , 0 0



Poseidon
RESTAURANT

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E 			    €
2 6 4 . 	 E I S T E E ( 1 , 2 ) 	 	 0,4 l	 4 , 4 0

2 6 5 . 	 S P R I T E 	 	 0,3 l	 3 , 5 0

2 6 6 . 	 C O L A ( 1 , 2 ) 	 	 0,3 l	 3 , 9 0

2 6 7 . 	 G E L B E  L I M O N A D E 	 	 0,3 l	 3 , 9 0

2 6 8 . 	 W A S S E R 	 	 0,4 l	 4 , 0 0

2 6 9 . 	 O R A N G E N S A F T 	 	 0,3 l	 4 , 0 0

2 7 0 . 	 J O H A N N I S B E E R N E K T A R ( 2 ) 	 	 0,3 l	 4 , 0 0

2 7 1 . 	 B I T T E R  L E M O N ( 1 0 ) 	 	 0,3 l	 4 , 0 0

2 7 2 . 	 T A F E L W A S S E R 	 	 0,3 l	 3 , 9 0

2 7 3 . 	 A P F E L S A F T 	 	 0,3 l	 4 , 0 0

2 7 4 . 	 A P F E L S A F T S C H O R L E  S Ü S S  O D E R  S A U E R 	 	 0,4 l	 4 , 4 0

2 7 5 . 	 A P F E L S A F T S C H O R L E  S Ü S S  O D E R  S A U E R 	 	 0,3 l	 4 , 0 0

2 7 6 . 	 S P E Z I 	 	 0,4 l	 4 , 3 0

2 7 7 . 	 S P E Z I 	 	 0,3 l	 4 , 0 0

2 7 8 . 	 O R A N G E N S C H O R L E 	 	 0,4 l	 4 , 4 0

2 7 9 . 	 S T I L L E S  W A S S E R 	 	 1,0 l	 7 , 7 0

2 8 0 . 	 F L A S C H E  W A S S E R 	 	 0,75 l	 7 , 7 0

2 8 1 . 	 J O H A N N I S B E E R S C H O R L E 	 	 0,4 l	 4 , 4 0

2 8 2 . 	 C O C A  C O L A  L I G H T 	 	 0,3 l	 4 , 1 0

2 8 3 . 	 E I S T E E 	 	 0,3 l	 3 , 9 0

2 8 4 . 	 C O C A  C O L A  L I G H T 	 	 0,4 l	 4 , 3 0

2 8 5 . 	 S T I L L E S  W A S S E R 	 	 0,5 l	 4 , 3 0

2 8 6 . 	 C O L A ( 1 , 9 ) 	 	 0,4 l	 4 , 3 0

2 8 7 . 	 G E L B E  L I M O N A D E 	 	 0,4 l	 4 , 3 0

2 8 8 . 	 S P R I T E 	 	 0,4 l	 3 , 9 0

2 8 9 . 	 O R A N G E N S A F T 	 	 0,4 l	 4 , 4 0

2 9 0 . 	 A P F E L S A F T ( 2 ) 	 	 0,4 l	 4 , 4 0

2 9 1 . 	 B I T T E R  L E M O N ( 1 0 ) 	 	 0,4 l	 4 , 4 0

2 9 2 . 	 M A R A C U J A S A F T S C H O R L E 	 	 0,3 l	 4 , 1 0

2 9 3 . 	 M A R A C U J A S A F T S C H O R L E 	 	 0,4 l	 4 , 4 0

2 9 4 . 	 T R A U B E N S A F T S C H O R L E 	 	 0,3 l	 4 , 0 0

2 9 5 . 	 T R A U B E N S A F T S C H O R L E 	 	 0,4 l	 4 , 4 0

2 9 6 . 	 M A R A C U J A S A F T ( 2 ) 	 	 0,3 l	 4 , 0 0

2 9 7 . 	 M A R A C U J A S A F T ( 2 ) 	 	 0,4 l	 4 , 4 0

2 9 8 . 	 T R A U B E N S A F T ( 2 ) 	 	 0,3 l	 4 , 1 0

2 9 9 . 	 T R A U B E N S A F T ( 2 ) 	 	 0,4 l	 4 , 4 0

1 9 9 . 	 J O H A N N I S B E E R N E K T A R ( 2 ) 	 	 0,4 l	 4 , 4 0


